Couteau Chef Japonais Series 8 - L 200 mm
GEDA440

Ce Couteau Chef Japonais Series 8. Longueur de la lame : 200
mm. Poids de 210 g. En plus d'étre tranchant comme un rasoir et
trés résistant, le couteau est facile et confortable a utiliser.

Caracteristiques Produit :

Longueur (mm) : 330 Poids (kg) : 0.21 Matiére du manche : Inox

Type de lame : Damas Passage au Lave-vaisselle : Oui Taille de la lame (en cm) : 20

Type d’'Inox : Acier VG10

Informations Logistiques :

Largeur : 410 mm Profondeur : 90 mm Hauteur : 30 mm
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