Pyyelo emtpameClo Kitchen Line - 220 L

ISINPRRRZY

dbHENDI

Tools for Chefs

XopoKTNPLoTIKaQ Tpoidvrog:

Awrpogy : 230-v ‘Oyxkog (L) : 220 Tomog IMoptag : machetike

EAdyom 0eppokpasia (°C) : -2 Méywotn Oeppokpacia (°C) : 8 Ilopra : pleres

ApOuoc Bupav : 2 ApOuos Emunédov : 2 EEwtepiké ®wvipiopo : anoxeidoto-atsali
Mijkog (ythoota) : 1200 Babog (rhoota) : 600 Tyog (prhoota) : 800

Bapog (k1ha) : 64.50 YKo : anoxeidoto-atsali Toyvg (W) : 300

Tumog WOENG : aerismeno Evepyziokn) Khdon : b IT).dn (Dosseret) : me-plate

Khpotikn kAdon : 5 PukTiko aépro oepds : r600a

Informations Logistiques :

Largeur : 650 mm Profondeur : 1240 mm Hauteur : 910 mm
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