
Four à Convection avec Humidificateur H90S
HN227077

  

Ce four à convection professionnel doté d'un humidificateur peut
contenir jusqu'à 4 grilles de cuisson et vous
garantit une productivité optimale. Son préchauffage est rapide et il
est assez petit donc convient parfaitement aux cuisines de taille
réduite.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V Type de Porte : Basculante Type de Commande : Manette

Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300 Nombre de portes : 1

Nombre de Niveaux : 4 Minuteur : Oui Longueur (mm) : 595

Profondeur (mm) : 595 Hauteur (mm) : 570 Poids (kg) : 38

Puissance (W) : 2670 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 438 x 315

Informations Logistiques :

Largeur : 640 mm Profondeur : 640 mm Hauteur : 660 mm
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